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UNE HISTOIRE RACONTEE PAR LES MORDUS DE LA POMME

Le livre de la féte

Féte de la Pomme
et du Patrimoine fruitier

« Larbre au verger »

41e édition - Quévert
samedi 7 et dimanche 8 novembre 2026

Transmellre, simplement.



PROLOGUE

Au commencement, une
iturtion
Une féte, cest une histoire que l'on se raconte ensemble. Celle-

ci commence par une intuition toute simple : il n’y a pas de
bon fruit sans larbre qui le porte.

Depuis plus de quarante ans, les Mordus de la Pomme partagent une méme
passion : transmettre. Transmettre les fruits et les variétés de nos terroirs, les
arbres qui les portent, le vivant qui les entoure. Transmettre les gestes de la
greffe et de la taille, le gofit et la cuisine. Transmettre simplement,

humblement, en passeurs.

Cette année, nous avons voulu remonter le fil : du fruit jusqu’a 'arbre, et de
larbre jusqu’au vivant qui 'entoure. Les étés de canicule et de sécheresse
nous l'ont rappelé : 'arbre est un allié précieux, mais il est fragile. Pour
récolter demain de beaux fruits, il faut d'abord apprendre a le regarder, a le

choisir, a le soigner.

Ce livret se lit comme un récit. Chaque espace de la féte en est un chapitre.
Entre les chapitres, trois parentheses pour reprendre son souffle : un film, une
marche, une veillée. Et au bout du chemin, un épilogue qui donne son nom a

cette 4le édition : « L'arbre au verger ».

Derriere chaque page, ily a des mains : celles des 150 bénévoles qui ont
préparé cette féte pendant trois mois, et d'une trentaine de partenaires qui

partagent notre envie de transmettre.

Borne leclure, el borne k.

Les bénévoles des Mordus de la Pomme
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LE FIL DE L'"HISTOIRE

Du fruit a [arbre, de (arbre

au vivant

PROLOGUE

PARENTHESE

CHAPITRE 1

CHAPITRE 2

PARENTHESE

CHAPITRE 3

CHAPITRE 4

CHAPITRE 5

PARENTHESE

CHAPITRE 6

EPILOGUE

CARNET

MERCI

Au commencement, une intuition
Jeudi soir, un film

Tout commence par un fruit
Remonter jusqu’a 'arbre

Samedi matin, la marche des vergers
L'arbre face au climat

Au cceur du vivant

Les gestes qui se transmettent
Samedi soir, la veillée

Du verger a la table

Larbre au verger

Le week-end heure par heure

Ceux qui ecrivent l'histoire

Samedi7 et dimanche 8 novembre 2026 - Quévert

Ouverture samedi 10h, cléture dimanche 18h - entrée par le Courtil des

senteurs

5 € dés 16 ans, valable les deux jours - gratuit pour les moins de 16 ans -

toutes les animations sont gratuites

Votre billet d’entrée vous fait participer a la tombola des Mordus
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PREMIERE PARENTHESE - JEUDI 5 NOVEMBRE, 20H

Avant le premier chapitre, ar

filne

L'histoire commence deux jours avant
louverture, dans une salle obscure.

Au cinéma Emeraude de Dinan, en partenariat avec
le festival de cinéma Mois du doc, nous projetons
Pommes Pommes Pommes Pommes, le documentaire

d’Antonin Alloggio, en sa présence.

wwwidespommes.caom

«Il'y en a partout, des pommes. On sait tous ce que c’est, mais l'air de rien, ¢a
reste un objet mystérieux, un sujet de conversation intarissable. » Parti de ce
fruit du quotidien, le réalisateur mene 'enquéte avec les habitants d'un

territoire de vergers, entre Bretagne et Normandie.

Gaspillage alimentaire, innovation sociale dans les associations, innovation
dans les entreprises : le film casse I'image d'une « vieille activité pour les

anciens ». C'est par la que notre histoire commence.
Qualre gois pormme, £t mille questions d angourd hus.”

EN PRATIQUE
Jeudi 5 novembre, 20h - cinéma Emeraude, Dinan - entrée 7 €
En présence du réalisateur, projection suivie d'une causerie

Avec le festival Mois du doc : moisdudoc.com - Le film : despommes.com
/___,—— —-—-‘:‘\
le mois

En partenariat avec dU dOD ‘

P
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CHAPITRE 1 - LA GRANDE SALLE DE LA POMOLOGIE

lout commence par an frart

On entre dans la féte comme on entre dans un verger a
lautomne : par les fruits.

Plus de 400 varietés de pommes et de poires sont réunies dans I'exposition
pomologique. Des variétés anciennes, des variétés de nos terroirs, que les
gestes des Mordus ont préservées au fil des années. Chacune a son nom, sa

saison, son gofit, son histoire.

Cette année, I'exposition devient un guide. Des panneaux classent les variétés
selon leur précocité, des plus hatives aux plus tardives. Des bénévoles vous
accompagnent pour choisir celles qui pousseront chez vous, a partir des

fruits exposés et de ce que 'on sait de chacune :

Précocité - quand récolter, combien Saveur - sucrée, acidulée, parfumée,
de temps garder amere

Usages - a croquer, @ cuire, d jus, Pollinisation - quelle voisine pour que
cidre l'arbre donne

Terroir - adaptée a votre sol, & votre Beautéde l'arbre - port, floraison,
climat place au jardin

Beauté du fruit - couleur, forme,
calibre

Choistr une varile, c est desa penser a b abre.”

DANS CE CHAPITRE
L'exposition pomologique de pommes et I'exposition de poires
Le parcours de choix des variétés, avec les bénévoles

Les Croqueurs d’Anjou
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CHAPITRE 2 - PAS DE BON FRUIT SANS L"ARBRE

Remonter fusqud (arhre

Pourquoi larbre, dans une féte du fruit ? Parce qu'un fruit
sans larbre, ou sans le rameau qui le porte, ca n'existe pas.

Sintéresser au fruit, c’est s'intéresser a 'arbre : son terroir, sa croissance, sa
résistance, sa singularité. La santé d'un fruit dépend de celle de I'arbre qui le
porte. Et un verger n'est pas une collection d’arbres isolés : c’est un milieu

vivant, ou le sol, 'eau, les champignons, les insectes et les oiseaux travaillent

ensemble.

Pas besoin d'un grand terrain : les formes basses et palissées tiennent dans les

petits jardins. Aux espaces conseils, on apprend a implanter son verger et a

choisir ses outils.

Vorr (arbre autrement

Il suffit parfois de changer de point de vue. Avec
L'Arbre a Lutik, on grimpe dans le chéne du
Courtil, encordé a la moulinette, jusqu’a la
canopée : une rencontre avec I'arbre, pour mieux

le connaitre et le respecter.

Samediet dimanche, 14h-17h

A partirde 8 ans
arbrealutik.com

DANS CE CHAPITRE
Les espaces conseils : implanter son verger, choisir ses outils
« Voir I'arbre d’en haut » : la grimpe d’arbre avec L'Arbre a Lutik

Samedi - stand de lI'association A.R.B.R.E.: portraits d’arbres remarquables,
tables rondes et causeries

L'atelier « Dessine-moi un arbre », avec les étudiants de I'Ecole du paysage
d’Angers

Le stand chataignes et chétaigniers, avec démonstration d’'une éplucheuse

L'atelier créatif pour les enfants avec Chantal Desplat, artiste de Quévert

LE LIVRE DE LA FETE 6



DEUXIEME PARENTHESE - SAMEDI 7 NOVEMBRE, 8H30

Marcher avant 0 ouverir les
/wm‘ef

Avant que la féte ne s’éveille, une marche, pour voir les arbres
la ou ils vivent toute lannée.

Six kilometres a travers les vergers de Quévert et du val, avec I'association
Patrimoine de Quévert. On y lit le paysage, on y croise des arbres qui portent
des fruits depuis des générations, on y parle de ceux qui les ont plantes. Le

récit de la féte commence ici, dehors, sur les chemins.

De retour a Quévert, la matinée s'anime. A 10h, les portes du Courtil des
senteurs s'ouvrent. A 10h30, les élus du territoire découvrent la féte aux cotés
de la municipalité de Quévert. A 11h, la salle des fétes accueille le lancement du
parcours « De la terre aux fruits », I'Ecole des Mordus au service du futur

verger des Champs Blanchet, avec les Amis du Jardin et la Ville de Dinan.

EN PRATIQUE
Balade des vergers quévertois - samedi, 8h30-10h - 6 km
Départ de la salle des fétes de Quévert

Inscription 5 €, entrée a la féte comprise

LE LIVRE DE LA FETE 7



CHAPITRE 3 - DES ARBRES QUI TIENNENT

L arhre face au climat

Des étés plus chauds, des pluies plus rares : comment garder de
beaux fruits quand l'eau manque ?

La réponse commence au pied de l'arbre. Choisir des essences et des variétés
adaptées a son sol et au climat qui vient. Protéger le sol par un paillage de bois :
un metre cube couvre quinze metres carrés. Entourer le verger d'une haie, qui
coupe le vent, fait de 'ombre et abrite les pollinisateurs et les auxiliaires qui
protegent les fruits. Et prendre le temps de comprendre le vivant, pour travailler

avec lui.

Au stand « Plantons notre décor champétre », la SCIC ENR et I'association Troc
et Lien aident chacun a passer a I'acte : une brochure tirée a 500 exemplaires,
des conseils pour choisir ses essences, et un achat groupé d’arbres et d’arbustes
champétres, a retirer a la foire aux greffons en février. Pas besoin d’'un grand
terrain : 200 2 400 m? suffisent pour un fruitier palissé, un noisetier et un
charme. La SCIC ENR plante 80 a 100 km de haies chaque année sur le territoire
depuis 2010.

Trente milres de hase, vingl plants : on vous donne ta bste.”

DANS CE CHAPITRE
samedi15h-16h - table ronde [ causerie « Protéger les arbres remarquables »

Samedi16h-17h - tables rondes [ causeries : « Quelles essences d’arbres pour
demain ? » avec Mickaél Jezegou, « Le bon arbre au bon endroit », « Les vieux
arbres et la biodiversité »

Samedi17h-17h30 - table ronde [ causerie « Les dendro-microhabitats »
L'exposition de I'association ARR.B.R.E. sur les arbres remarquables
L'atelier haie séche

L'exposition du Parc naturel régional Vallée de la Rance - Céte d’Emeraude :
haie bocagére, corridors écologiques, faune sauvage

LE LIVRE DE LA FETE 8



CHAPITRE 4 - LE POLE BIODIVERSITE

Au ceear du vivant

Entrer dans un arbre pour comprendre la vie qu'il abrite, puis
repartir avec des gestes simples pour son propre jardin.

Pour la troisieme année, les Mordus et Bretagne Vivante construisent au cceur
de la féte un espace consacré au vivant. Apres « Un petit jardin du vivant » en
2024 et le tunnel « Sous un pommier » en 2025, voici un voyage a l'intérieur

d'un arbre, en trois étapes.

Dansl'arbre On marche sur une coupe d’arbre de 3 m x 3 m, avec ses
cernes. Sur les parois, ses habitants : chouette, pics,
lucane cerf-volant, scarabée rhinocéros, chauve-souris,

écureuil, sittelle, grimpereau, martre...

Le cabinet de Un couloir de 15 m : ce qu'est un arbre, son age, la
curiosités circulation des séves, la photosynthese, comment il
s’adapte au climat et pourquoi il nous rafraichit.

La vie de I'arbre mort  Souches, bois décomposé, petites bétes : on découvre

comment 'arbre mort recrée du sol.

Autour du parcours, des jeux pour tous : le jeu de I'arbre, des histoires a
murmurer, des écorces a toucher, du mini land art. On en ressort avec une

idée simple : chaque jardin, méme petit, fait partie de la trame verte.

DANS CE CHAPITRE

Avec Bretagne Vivante, le CEN Bretagne, Jardins solidaires, Traine-Buissons
et les Glaneurs du Pays de Dinan, et un temps de rencontre avec leurs
bénévoles

Sous le grand chapiteau, la fabrication de nichoirs & oiseaux, vendus 5 € &
prix coGtant

Dimanche 14h - table ronde [ causerie « Agroforesterie : retours
d’expériences »

Le dimanche, I'herbier créatif de I'APE de Quévert et son arbre magique
géant a colorier

LE LIVRE DE LA FETE 9



CHAPITRE 5 - GREFFE, TAILLE, PRESSOIR

Les gestes qui se transmettent

Greffer, tailler, presser : depuis plus de quarante ans, ce sont
les gestes qui font vivre le patrimoine fruitier. Ce sont aussi
les notres.

Greffer, c'est sauver une variété locale et lui donner un avenir : c’est le geste
fondateur des Mordus. Bien tailler, c’est garder un arbre sain et productif
longtemps, le premier soin a l'arbre, donc au fruit. Presser, c’est ne rien perdre

de la récolte et partager un savoir-faire collectif.

Ces savoir-faire n'ont rien de nostalgique : ils rendent nos vergers plus
autonomes et plus résilients. Au stand greffage et taille, les bénévoles
montrent, expliquent, conseillent. On vient avec ses questions, on repart avec

des gestes, et avec I'envie de les essayer chez soi.

Au village du pressoir, on voit le fruit devenir jus. Jus a cidre, jus de pommes,
alambic : on vous explique les techniques de transformation. Le pressoir
mobile de 'association Voie Verte broie, presse, filtre, met en bouteille,

pasteurise et étiquette sous vos yeux. Jus vendu sur place 2,50 €.
"Biicn tailler angourd hus, micux récoller demain.”

DANS CE CHAPITRE

Le stand greffage et taille, dans la grande salle de la pomologie : conseils
et démonstrations

Le stand aiguisage

Le village du pressoir : cidre, jus de pommes, alambic, dégustations et
conseils techniques

Le pressoir mobile de I'association Voie Verte
La bibliotheque et la boutique des Mordus

La tombola des Mordus, samedi et dimanche : votre billet d’entrée vous
permet d'y participer - tirages a 12h et 17h

LE LIVRE DE LA FETE 10



TROISIEME PARENTHESE - SAMEDI 7 NOVEMBRE, DES 19H

La veillée de la ramaougere

Quand la nuit tombe, la féte change de rythme. On mange, on
chante, on conte, on danse, comme dans les veillées
d'autrefois.

Dans le Coglais, pres de Fougeres, les gens du pays se retrouvaient autour du
pommeé, cette confiture de pommes longuement cuite dans le cidre, pour
touiller, chanter, conter et partager. La ramaougerie s’y pratique encore
aujourd’hui. Elle dit quelque chose d’essentiel : le fruit est aussi une culture

vivante, qui se transmet de voix en voix.

Apres une tres belle soirée I'an dernier, la veillée revient a Quévert. Les food-
trucks de la féte assurent le repas. Les Chantous du Pays de Dinan et les
Veilleurs de contes du Pays de Dinan prennent le relais, avant le fest-noz a la
Goul pour finir la soirée. Car la Féte de la Pomme, c’est aussi une féte ouverte

aux chants, aux contes et a la danse, accessible a tous.

Le pommeé de la féte se prépare pendant le week-end sous le grand chapiteau,
avec la « druidesse du cidre » Virginie Thomas et 'association des

Ramaougeries de Pommeé. Il est vendu le dimanche vers 14h.

Une vedlles comme aulrefors, une Jelc comme
aupourd hut.”

EN PRATIQUE
Samedi7 novembre, dés 19h - salle des fétes de Quévert

Repas, chants et contes, puis fest-noz & la Goul de 20h a 23h

Entrée libre - restauration sur place - buvette

Atelier pommé sous le grand chapiteau - vente du pommé dimanche vers

14h

LE LIVRE DE LA FETE 11



CHAPITRE 6 - LA SALLE DES SAVEURS (SALLE DES FETES)

Du verger a la table

Un fruit, ca se cueille, ¢ca se croque, ¢a se transforme. Et une
pomme abimée n'est jamais perdue.

Dans la salle des saveurs, on apprend a transformer ses fruits : moins de
gaspillage, plus d’autonomie. La tradition y cotoie I'innovation, de la gelée de
pommes au chamallow de pomme. On y gofite, on y apprend, on repart avec

des recettes.

9t JEle de la pomme, s fus, lartes el compoles s exprimenl au
diapason des variles.”

Encontinu Education au goat : 20 variétés de pommes a déguster,
crues ou cuites, et des poires cuites

Dés 13h30 Atelier patisserie en continu, samedi et dimanche : tarte aux
miettes, tarte aux pommes, poires feuilletées sauce
chocolat, gelée de pommes

14h -15h -16h L'atelier des saveurs, samedi et dimanche (40 & 45 min, 12
personnes) ; aussi dimanche 10h-11h30

L'aprés-midi Cuisine moléculaire de Laurent : les chamallows de pomme

Tout le week-end Atelier cuisine avec I'association Echange et Partage de
Dinan - salon de thé

Dimanche Les petits fruits tricotés main de I'atelier des ainés de
I’Argentel

LES CONCOURS AMATEURS, 100 % FAIT MAISON

Les concours célébrent la culture du faire soi-méme, avec les fruits du
jardin et du verger. Pas de pate toute faite, pas de compote du commerce :
on récompense le geste.

Gateaux Confitures Cidre
Dépbt samedi10h Dépbt samedi10h Dépot dimanche 10h
Résultats samedi 15h Résultats samedi 16h Résultats dimanche 15h

Dépbt au bar de la salle des saveurs.

Sous le grand chapiteau, on touille le pommé avec les Ramaougeries de Pommeé,
et les familles se retrouvent autour des jeux en bois de la ludotheque de

Pleurtuit.
LE LIVRE DE LA FETE 12



EPILOGUE

Larbre au verger

Nous sommes partis d'un fruit. Nous avons remonté jusqua
larbre, puis jusquau vivant qui l'entoure, avant de revenir aux
gestes et a la table.

L'arbre au verger, c’'est cela : un arbre bien choisi, bien planté, bien soigné,
entoure de haies, d'insectes et d'oiseaux, et qui donne, année apres année, de
beaux fruits. Un arbre qui ne pousse jamais seul, parce que d’autres mains

l'ont greffé, taillé, transmis.

Le dimanche a 15h, la causerie des Mordus « Transformer mon jardin ou
balcon pour devenir un acteur du vivant » referme ce livre en ouvrant le votre.
Chacun y décrit son jardin, découvre le verger expérimental de Gotheron
(INRAE), qui s’appuie sur la biodiversité pour produire des fruits sans

pesticides, et repart avec des propositions simples pour un petit jardin.

L'histoire ne s’arréte pas le 8 novembre. Elle continue a la foire aux greffons,
les 20 et 21 février 2027 a Quévert, ou 'on retire ses arbres champétres et ses
greffons. Elle continue aux Champs Blanchet, a Dinan, avec le parcours « De la
terre aux fruits ». Elle continue dans les écoles, avec I'Ecole des Mordus, de

I'école de Quévert au lycée agricole de Caulnes.

Elle continue surtout chez vous. Car transmettre, c’est cela : que chacun

reparte, ason tour, passeur.

“Pas de grudl sans barbre.
Pas darbre sans ceux qui be ransmellent.”

LE LIVRE DE LA FETE 13



CARNET DE ROUTE

Le week-end heure par heure

AVANT LA FETE

L'Ecole des Mordus & I'école de Quévert : verger de I'école, ateliers
jus, cuisine et biodiversité

Lun. 5 oct., matin

Mar. 3 nov., 13h-16h L'Ecole des Mordus au lycée agricole de Caulnes : atelier cuisine

Jeu.5nov., 20h Film Pommes Pommes Pommes Pommes, cinéma Emeraude, Dinan -

7€

SAMEDI 7 NOVEMBRE

8h30-10h Balade des vergers quévertois - départ salle des fétes -5 €, entrée
comprise

10h Ouverture de la féte - Courtil des senteurs

10h Dépot des gateaux et des confitures - bar de la salle des saveurs

10h30 Visite de laféte parles élus du territoire

11h Lancement du parcours « De la terre aux fruits » - salle des fétes

Dés13h30 Atelier patisserie et cuisine moléculaire, en continu - salle des saveurs

14h - 15h - 16h L'atelier des saveurs - salle des saveurs

15h Causerie « Protéger les arbres remarquables - pourquoi, comment »

15h - 16h Résultats des concours de gateaux, puis de confitures

16h-17h Tables rondes : « Quelles essences d'arbres pourdemain ? » avec
Mickaél Jezegou, « Le bon arbre au bon endroit », « Les vieux arbres et
la biodiversité »

17h-17h30 Causerie « Les dendro-microhabitats »

Dés19h Veillée de la ramaougerie : repas, chants, contes - salle des fétes

20h-23h Fest-noz dla Goul

DIMANCHE 8 NOVEMBRE

10h Ouverture de laféte

10h Dépot des cidres - bar de la salle des saveurs
10h-11h30 L'atelier des saveurs - salle des saveurs

Dés13h30 Atelier patisserie et cuisine moléculaire, en continu

14h - 15h - 16h
14h

L'atelier des saveurs

Table ronde « Agroforesterie : retours d’expériences »

Vers 14h Vente du pommé de la féte - grand chapiteau

15h Causerie « Transformer mon jardin ou balcon pour devenir un acteur
du vivant » - salle des fétes

15h Résultats du concours de cidre

18h Cléture de laféte

Tout le week-end : exposition pomologique, pdle biodiversité, stands conseils, greffage et
taille, village du pressoir, jeux et ateliers pourles enfants, une trentaine d’exposants,

restauration.

L’Arbre d Lutik - chéne du Courtil - samedi et dimanche, 14h-17h
La tombola des Mordus (avec le billet d’entrée) - 2 tirages par jour, d12h et 17h

LE LIVRE DE LA FETE



MERCII

Ceux qur écrivent (Histoire

150 béneévoles, trois mois de préparation, une trentaine de
partenaires : cette féte est une ceuvre collective, écrite a
plusieurs mains.

Merci a chacune et chacun des bénévoles des Mordus de la Pomme, qui
donnent leur temps pour que d’autres apprennent. Merci aux artisans, aux
associations, aux écoles, aux collectivités et aux entreprises qui partagent

cette envie de transmettre.

LES COLLECTIVITES ET LA FORMATION

Ville de Quévert - Dinan Agglomération - Parc naturel régional Vallée de la Rance -
Céte d’Emeraude - Département des Cétes-d’Armor - lycée agricole de Caulnes -
Ecole du paysage d’Angers

LES ASSOCIATIONS

Conservatoire d’espaces naturels de Bretagne - Bretagne Vivante - Jardins
solidaires du Pays de Dinan - Glaneurs du Pays de Dinan - Traine-Buissons - Voie
Verte - Ramaougeries de Pommé - Patrimoine de Quévert - APE de Quévert - La Ferme
d’Antan - Echange et Partage de Dinan - AR.BR.E. - Croqueurs d’Anjou - SCIC ENR -
Troc et Lien - L'Arbre & Lutik - ludothéque de Pleurtuit - Amis du Jardin - collectif «
RévertRance » - festival Mois du doc - cinéma Emeraude

ILS SOUTIENNENT LA FETE
MPS Quévert - Cycle 22 - Pixel - Les Fourmis Saint-Lormel - Digital Sono - PC&CO -
Maison cidricole de Bretagne

LES EXPOSANTS ET LA RESTAURATION

Une trentaine d’exposants, surtout des artisans du territoire : fruits, plants et
arbres, jus et cidres, biéres et boissons fermentées, confitures et produits
transformés. Pour se restaurer : food-trucks locaux, galette-saucisse, friterie
maison, bar, salon de thé.
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EN PRATIQUE
7.8

NOV

2026

Samedi7 et dimanche 8 novembre
2026

Ouverture samedi 10h - cléture
% dimanche 18h

W Quévert (Cotes-d’Armor)
POM M E Entrée par le Courtil des senteurs

et du patrimoeine frultier

"L anbre au verger” 5 €dés 16 ans, valable les deux jours
Gratuit pour les moins de 16 ans
Toutes les animations sont gratuites

Le billet d’entrée donne droit a la

EXPOSANTS

ANIMATIONS tombola des Mordus
RESTAURATION

G- opan mmeeoser (@ @ mordusdelapomme.fr

Transmettre, simplement

Les fruits, les arbres, le vivant, la greffe, la taille, le terroir, la
cuisine : depuis plus de quarante ans, les Mordus de la Pomme se
font passeurs. Cette féte en est le récit, et vous en étes désormais

un peu les auteurs.

Rendez-vous & la foire aux greffons, les 20 et 21 février 2027.

les oerous

- T DE 1A P@mme‘i
Cormmenauin N =) Ville de QUEVERT , tes ospus |
iz~ DINAN 5Y) viedQ T, S

tigional
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